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Situé au pied du Mont Beuvray, dans le Parc Naturel Régional du Morvan, la 
Ferme du Rebout est un collectif de 4 paysannes et paysans aux productions 
variées. 

Nos vaches, nos chèvres, nos poules pondeuses, nos cochons et nos abeilles 
cohabitent sur 40 hectares de friches et de prairies d’une contrée 
préservée sur laquelle poussent légumes et sont recoltés fleurs et fruits.
Engagés pour une agriculture respectueuse de l’environnement, nous avons 
à cœur d’offrir le meilleur de notre terroir à nos clients et nos visiteurs.
N’hesitez pas à nous rendre visite et goûter nos produits!

OÙ TROUVER NOS PRODUITS 
Directement à la ferme

le jeudi matin St-Léger-sous-Beuvray 
le samedi matin

Sur les marchés
le mardi après-midi

de 17h30 à 18h30
le “3” à Château-Chinon
Ancien Tribunal - 3 rte de Nevers

le mercredi midi
de 11h00 à 13h00

Le Creusot - le Cabas Bio
Parking couvert face à la gare

St-Prix - de mai à octobre

FermeReboutlafermedurebout2020@gmail.comCONTACTS

La Ferme du Rebout,
Le Rebout
71990 St-Léger-sous-Beuvray
GPS : 46.9352, 4.0637
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PRODUITS & DISPONIBILITÉ

FermeRebout

lafermedurebout2020@gmail.com
LA FERME DU REBOUT
Les fromagers & les Jardins du Rebout
Le Rebout
71990 St-Léger-sous-Beuvray

Fromages et produits laitiers

MIEL du morvan

Produits transformés

SAISON 2024 

Haricots verts - Patates douces - Choux raves – Poireaux – Radis de saison  - 
Courges – Chicorées – Navets – Épinards – Rhubarbe - Choux chinois – Mâche 
– Oignons – Melons – Courgettes – Aubergines – Poivrons – Concombres – 
Tomates - Pommes de terres – Bettes – Carottes - Salades

CHÈVRE

VACHE

25€/KgCabrache du Morvan
«Selon saison»

Printemps sauvage
Gourmand et liquide, mélange de houx, tréfle blanc,
acacia, prunellier, etc.

Ronce
Monofloral doux, crémeux aux arômes de nougat!

Forêt
Boisé; typique de nos terroirs, mélange de châtaignier
et miellats de feuillus et résineux

Œufs

LÉGUMES de saison

Crottin
frais, demi-sec et sec 2,20€

Le Vache
frais, demi-sec et sec 2,50€

Crèmeux 3€

Cabrache du Morvan
«Selon saison» 20,50€

Raclette
De novembre à février 20€

Crottin frais aromatisé
Ail & fines herbes, Poivre,
Oignons & échalotes, Pempa.

2,50€

Buche ou pyramide
Fraiche
Cendrée

4,80€
4,90€

Crème de Châtaignes
Petit pot (220gr)
Grand pot (380 gr)

4€
6,50€

Tour du Rebout 5,80€

Fromage blanc
44cl 3€

De poule extra-frais
à l’unité
les 6
les 12
les 30

0,42€
2,50€
5€
12,50€

Tarifs et disponibilités 
variables selon les 

saisons

250 gr 500 gr 1 Kg 5 Kg

7,50€4€ 14€ 60€
P o t s  e n  v e r r e S c e a u

Situé au pied du Mont Beuvray, dans le Parc Naturel Régional du Morvan, la Ferme du 
Rebout est un collectif de 4 paysannes et paysans aux productions variées. 
Engagés pour une agriculture respectueuse de l’environnement, nous avons à cœur 
d’offrir le meilleur de notre terroir à nos clients et nos visiteurs.

Tarifs TTC tout public 


