Madame, Monsieur,

Vous étes sensibles au développement des circuits courts, source de développement d’une
économie locale pour notre territoire, et a un approvisionnement alimentaire de qualité, no-
tamment bio, des cantines scolaires pour la santé de nos enfants.

Venez vendredi 3 mars 2017 visiter
la cuisine centrale d’Autun et partager l'expérience
des acteurs de la Communauté de Communes
du Grand Autunois Morvan (CCGAM)
qui s’attelent a améliorer progressivement
la qualité des menus servis (circuits courts, bio...).

Avec
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Creusot - Montceau

Collectif

TervrEco

Programme de la matinée du 03/03/2017 :

e 10h : accueil par des élus, dont le Vice Président
en charge de la restauration collective et des circuits
courts, la chargée de mission et des producteurs :
présentation de la démarche et échange

e 11h : rencontre avec le responsable de la cuisine
centrale et visite du lieu

e 12h : dégustation du repas du jour de la cuisine
centrale (a la charge des participants intéressés)

Lieu : AUTUN, siége de la cuisine centrale,
12 rue Mazagran

Informations pratiques :

Inscription jusqu’au 25/02/2017 :

e a travers le formulaire disponible a I'adresse:
https://goo.gl/forms/24McyrPvz6RHOGNN1

® ou aupres de christianchautemps@orange.fr

Places limitées : 20 personnes

2 points de co-voiturage sont prévus :

e Au Creusot : place Schneider
e A Montceau : parking Saint-EXupéry (maison de retraite)

Historigue du projet :

Cette invitation fait suite a une Table Ronde le 11/06/2016
sur le théme de l'approvisionnement local et bio des écoles
primaires, organisée par « Creusot-Montceau Territoire Eco-
logique » et « Le Cabas Bio » .

En effet, la rencontre d’ acteurs variés (producteurs, élus,
parents d’éléves, associatifs) et les échanges ont notam-
ment mis en évidence un besoin convergent de rencontrer
des collectivités engagées dans ce processus.
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jon) : + 1 000 000 €/2015
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16, contre 46% en 2011 et 4% avant 2006

Pour aller plus loin :
http://www.actu-environnement.com/ae/news/itab-inra-bi
tages-economiques-agriculture-conventionnel-27969.php4
http://www.actu-environnement.com/ae/news/marche-bio:
re-transformation-distribution-emplois-27534.php4
http://www.agencebio.org/la-bio-en-france
http://www.agencebio.org/le-marche-de-la-bio-en-france

Souhaitant vivement votre présence nous vous prions d’accepter,

Madame, Monsieur, nos sal
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utations les meilleures.

Maxime Fredon , Président CMTERRECO
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